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ﬂ ESTEVES ALVES
#/ & CARVALHO. LDA.

CONTROLO DE PESO DINAMICOI

QUALIDADE E CONTROLO DE PRODUCF\O
COM AS NOSSAS BALANCAS DINAMICAS DE ALTA PRECISAO

COMBATA O DESPERDICIO DE PRODUTO
E RECUPERE O INVESTIMENTO
EM POUCO TEMPO!!!

Voceé esta pronto para
desafios futuros?

Minimize as perdas e maximize o rendimento

A Cabinplant fornece varias solucdes rentaveis para processamento,
pesagem, enchimento e embalagem de alimentos frescos e processados.

Fornecendo a indUstria de alimentos por décadas

Ao longo dos anos, a Cabinplant forneceu mais de 5.000 instalacdes para
clientes em todo o mundo.

Visit cabinplant.com

Cabinplant
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REALBOLO LANGA
CAMPANHA
TELEVISIVA

Aimpresa Realbolo relembra aos
onsumidores o sabor, o cheiro e
o tacto macio dos seus péaes de leite
através de uma campanha publicitaria
em televisao.

A producgéo desta pastelaria vai aléem
dos paes de leite, tendo uma vasta
gama de produtos disponiveis para
venda, nomeadamente os conhecidos
Fofos.

A entrada no mercado portugués de
mais cadeias de distribuicdo moderna,
e a procura destas pelos artigos da
Realbolo — nomeadamente os Fofos —
para incluirem na sua marca propria,
acelerou o crescimento da empresa.

Hoje a RealBolo produz cerca de 4
milhdes de embalagens por ano, com
elevados padrdes de qualidade e as
melhores matérias primas. A Marca
RealBolo é o simbolo de tradicéo

e qualidade, estando presente

nas prateleiras de alguns hiper e
supermercados, estabelecendo

uma experiéncia direta com os seus
consumidores.

FERBAR

DISTRIBUI DOIS
NOVOS SABORES
DA ST. DALFOUR

Ferbar comecou a distribuicéo dos
abores de macéa & canela e de
manga & maracuja da marca francesa
St. Dalfour.

Antes destes langcamentos, a Ferbar
iniciou a distribuicdo dos sabores

a morango e de quatro frutos, em
formato de 500 gramas. As novas
referéncias “apresentam combinacdes
de sabores perfeitas para os fas de
doces saudaveis”, refere a Ferbar em
comunicado.

“Maca & canela remete o consumidor
para os momentos doces de inverno
e antevé o Natal, além de ser uma
6tima opcéo para incluir no pequeno-
almoco ou lanche, pode também
servir de recheio para tartes, doces ou
strude”, acrescenta.

“O sabor manga & maracuja’, mais
exotico, é delicioso para rechear
ou cobrir bolos, barrar em tostas ou
acrescentar ao iogurte”, conclui.

FRUUT INOVA

NA EMBALAGEM
PARA CONQUISTAR
MERCADO EXTERNO

Fruut chega ao mercado com um
ormato mais pratico e reduzido.
Além de mais apelativa, a embalagem
€ também mais amiga do ambiente,
com a redugdo de 25% de plastico
na sua produgéo, o que contribui
para uma reducéo significativa do
cartdo utilizado no transporte, ja que
em cada uma das caixas é possivel
colocar mais embalagens.

Por outro lado, € com a nova imagem,
com design focado no produto, que

a marca portuguesa quer conquistar
novos mercados internacionais. Por
iss0, estdo presentes oito linguas na
embalagem.

A par desta mudanca no packaging, a
marca lan¢a um novo sabor — coco —
e dois mix com frutos secos — cubos
de macga e amendoim e cubos de
magca, coco e améndoa.

NOVA LOJA ONLINE

SAKETAS.PT

A maneira mais Facil e Barata
de adquirir Saquetas

HG 25 anos a cuidar de Si e do Ambiente




APED PROMOVE
BATATA
PORTUGUESA

Aﬁlampanha ‘Batata Portuguesa —
asce a Porta’, promovida pela
Associacdo Portuguesa de Empresas
de Distribuicdo (APED), em parceria
com a Associacéo da Batata de
Portugal (Porbatata), esta de volta
aos super e hipermercados nacionais,
pelo segundo ano consecutivo.

O objetivo, segundo as associagdes,
€ incentivar o consumo de batata
nacional e informar os consumidores
portugueses das vantagens
nutricionais da batata.

A campanha vai marcar presencga

em 800 pontos de venda nacionais
das varias cadeias de distribuicao
aderentes com cartazes e outros
materiais disponibilizados. Para além
disso, a iniciativa pretende comunicar
que, pela proximidade da sua origem,
a batata portuguesa é mais amiga do
ambiente, pois implica menos horas
de transporte e menos gastos em
energia de conservagao.
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‘SERVICO
ELETRONICO’ PARA
MEDIR E REDUZIR
DESPERDICIO
ALIMENTAR

Comisséo Nacional de Combate
o Desperdicio Alimentar, entidade

responsavel pelo desenvolvimento
da ‘Estratégia Nacional e Plano de
Acéo de Combate ao Desperdicio
Alimentar’ e que reline representantes
do setor agricola, da agroindistria e
da grande distribuicéo, esta a criar
um novo mecanismo de combate ao
desperdicio alimentar.

Recorde-se que, em 2020, o
desperdicio alimentar em Portugal
comecara a ser medido através de
um sistema europeu. A meta & medir
a evolugédo anual e, até 2030, reduzir
o desperdicio alimentar para metade,
um dos ODS das Nagdes Unidas.

INDUSTRIA
AGROALIMENTAR
PRETENDE SUPERAR
€17 MIL MILHOES
EM VOLUME DE
NEGOCIOS

industria agro-alimentar devera
ltrapassar, em 2019, os 17 mil

milhdes de euros em volume de
negocios, dos quais cinco mil milhdes
“sao fruto do trabalho ao nivel das
exportacgdes, representando 19% do
total da indUstria transformadora”,
revelou Joao Torres, Secretario de
Estado da Defesa do Consumidor,
na abertura do sétimo congresso
da Federacéo das Industrias
Portuguesas Agroalimentares (FIPA),
que decorreu no passado dia 25 de
junho, no Convento do Beato, em
Lisboa.

Além disso, esta industria € composta
por um universo de mais de 11 mil
empresas e responsavel por cerca de
115 mil postos de trabalho diretos e
500 mil indiretos.



SACOS DE PLASTICO

ULTRALEVES
PROIBIDOS NO
COMERCIO EM 2023

As legislacdes que proibem a
distribuicao de sacos de plastico
ultraleves e cuvetes de plastico
para pao, frutas e legumes no
comércio e a venda de louca
descartavel em plastico foram

publicadas em Diario da Republica

(Lei n °76/2019 e Lei n°77/2019).

Uma das leis determina a proibicéo

de distribuicdo e a obrigatoriedade de

disponibilizacdo aos consumidores

de alternativas aos sacos de plastico

ultraleves e de cuvetes em plastico
nos pontos de venda de pdo, frutas
e legumes. A legislacéo aplica-

se a todos os estabelecimentos

comerciais que vendem pao, frutas e

legumes a partir de junho de 2023.

Fica ainda proibido vender frutas,
legumes e frutas acondicionados em

cuvetes descartaveis que contenham

plastico ou poliestireno expandido.
De acordo com a nova lei, os
estabelecimentos s&o obrigados

a disponibilizar aos consumidores
alternativas aos sacos de plastico
ultraleves e as cuvetes em plastico
para embalagem primaria de péo,
frutas e legumes vendidos a granel,
nos pontos de venda, medida que
esta ja a ser antecipada por varias
cadeias de distribuic&o.

Além disso, foi também publicada

a lei que determina a néo utilizacéo
e ndo disponibilizacdo de louca

de pléastico de utilizag&o Unica nas
atividades do setor de restauracéo e/
ou bebidas e no comércio a retalho.
De acordo com a nova lei, todos os
estabelecimentos, outros locais e
atividades néao sedentarias do setor
da restauracéo e/ou de bebidas
devem utilizar louga reutilizavel, ou,
em alternativa, louga em material
biodegradavel. As Unicas excec¢odes
s&o quando 0 consumo ocorre em
contexto clinico/hospitalar com
especiais indicagoes clinicas e de
emergéncia social e/ou humanitaria.

Os estabelecimentos sao
obrigados a disponibilizar aos
consumidores alternativas aos
sacos de plastico ultraleves e
as cuvetes em plastico para

embalagem primaria de pao, frutas
e legumes vendidos a granel, nos
pontos de venda, medida que

esta ja a ser antecipada por varias
cadeias de distribuicao.




SUSTENTABILIDADE
NAS EMBALAGENS

Por ocasiao da conferéncia de alto
nivel da Circular Plastics Alliance
(CPA), a FoodDrinkEurope, em nome
da industria europeia de alimentos e
bebidas, assinara uma Declaragéo
com o objetivo de garantir que 10
milhdes toneladas de plasticos
reciclados chegam a novos produtos
até 2025.

A Declaragao sera assinada

por quase 100 atores da cadeia

de valor do plastico, incluindo
Estados-Membros, autoridades
nacionais, empresas e associacoes
setoriais. Além disso, as empresas
membros da FoodDrinkEurope e
as associagdes do setor europeu
também assinardo a declaracao,

tornando o setor de alimentos e
bebidas o maior apoiante desta
iniciativa.

O setor de alimentos e bebidas
esta ha muito tempo envolvido na
luta contra a poluigéo por plasticos,
conforme descrito no Roteiro da
FoodDrinkEurope para Embalagens
Sustentaveis. A Declaragao da CPA
€, portanto, um passo natural em
direcdo ao nosso principal objetivo,
de garantir o uso de embalagens
mais sustentaveis para alimentos e
bebidas e apoiar a transicao para
uma economia circular.

A industria alimentar e das bebidas
tem-se esfor¢cado para reduzir o

uso de plasticos em embalagens

de alimentos e bebidas e explorado
materiais alternativos mais
sustentaveis, estando disposta a
usar 0s recursos com mais eficiéncia,
em particular aumentando o uso

de materiais plasticos reciclados. A
Circular Plastics Alliance ajudara a
atingir esse objetivo, contribuindo
para melhorar os esquemas de
recolha, triagem e reciclagem em
toda a Unido Europeia e garantir que
a qualidade dos plasticos reciclados
seja alta para permitir o uso seguro
em materiais de contato com
alimentos.

NA NATUREZA
DO SEU NEGOCIO!

www.consulai.com

CONSULAI

inovacao - credibilidade - rigor

LISBOA

Rua da Junqueira, 61G, Piso 1
1300 - 307 Lisboa - Portugal
T.+351 213 629 553
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Rua Fernando Namora, n°28, 1° Esq. - g CS 1 0
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T.+351 284098 214 PORTUGAL SGS

CONSULTORIA EM:

AGRICULTURA - FLORESTA - MAR E PESCAS
AGROALIMENTAR - DESENVOLVIMENTO RURAL
SUSTENTABILIDADE - INOVAGAO

consulai@consulai.com
www.facebook.com/consulai
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ALIMENTOS

CONGELADOS
COM RETOMA
NAS VENDAS

Y]] IR PARAO
DE FAST FOOD

EXTERIOR

Apés a queda registada em 2017,

as exportacoes de alimentos
congelados retomaram 6% em

2018, atingindo 479 milhées de

P 0 R T U G A L euros, de acordo com dados da
Informa D&B.

Pela sua parte, as compras ao
exterior cresceram 1,3%, até aos 998
milhdes de euros. Neste contexto,
em 2018 produziu-se uma reducao
do deficit comercial, o qual passou de
533 milhdes de euros em 2017 para
519 milhdes em 2018.

Cerca de 75% das vendas para o
exterior foram encaminhadas para
a Unido Europeia, destacando-se
Espanha como o primeiro mercado,
com uma participagéo sobre o valor
total de 42%.

As receitas totais agregadas de 37
das principais empresas do setor
aumentaram 9,2% em 2017, até aos
946 milhdes de euros, estimando-se
para 2018 o valor de 995 milhdes, o
que supde um crescimento adicional
de cerca de 5%.




SEGMENTO DE MASSAS
CONGELADAS CRESCE
NO MERCADO DE
PANIFICAGAO

E PASTELARIA

O valor de mercado de panificacao e pastelaria industriais registou um
crescimento de 3,7% no ano 2018.

De acordo com um estudo sectorial da Informa D&B, as vendas em Portugal
situaram-se em 700 milhdes de euros, face a 675 milhdes no exercicio
anterior. O segmento de massas congeladas tem registado nos Ultimos
anos um crescimento superior @ média do setor, devido principalmente

ao incremento do consumo deste tipo de produtos no canal de hotelaria e
restauracéo, em substituicdo dos produtos tradicionais.

Relativamente ao comércio externo, as exportagoes totais do setor atingiram
240 milhdes de euros, mais 10,6% do que em 2017. O valor das importacoes,
pela sua parte, situou-se em 353 (+ 7,6%).

Nos ultimos anos a participagcao das empresas lideres tem crescido
notavelmente, num enquadramento concorrencial dificil para as companhias
de menores recursos. A quota de mercado conjunta das dez principais
empresas situa-se em torno de 60%, conclui o estudo.
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55% DOS EUROPEUS
TEM ELEVADO NiVEL

DE CONHECIMENTO
SOBRE SEGURANCA
ALIMENTAR

55% dos europeus tém um
elevado nivel de conhecimento
sobre temas de seguranca
alimentar e dois tercos mudaram
0 seu comportamento por terem
recebido informacéao sobre esta
matéria, indica um inquérito do
Eurobarémetro.

Dois em cada cinco europeus tem
um interesse pessoal na seguranca
alimentar e um em cada diz que € 0
a sua principal preocupagédo aquando
da escolha dos alimentos. Para a
maioria dos europeus, & um de varios
fatores a considerar, juntamente

com o prego, 0 sabor, a nutricéo e a
origem dos alimentos.

Quando compram alimentos, os
fatores mais importantes para os
europeus sao a sua proveniéncia
(53%), custo (51%), seguranca

alimentar (50%) e sabor (49%). O
conteudo nutricional € um pouco
menos importante (44%), ao passo
que a ética e os valores sdo menos
considerados (19%).

Quando a seguranga alimentar

€ um fator, ndo ha uma Unica
preocupagdo que predomine em
todos os paises da Uni&o Europeia.
Existem, contudo, trés problemas
que surgem com maior frequéncia,
designadamente, o uso indevido de
antibiéticos, hormonas e esteroides
em animais (44%), os residuos

de pesticidas (39%) e os aditivos
alimentares (36%).

Dois ter¢os dos europeus

mudaram o seu consumo apoés
receber informacado sobre um risco
alimentar. Para 33%, a mudanca foi
permanente.

CONDICIONANTE

PRECO E O
PRINCIPAL

NO CONSUMO
DE PRODUTOS
LOCAIS
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HI151
BRANCO, PARA LACTICINIOS

HI151-1
VERMELHO, PARA CARNE CRUA

L

HI151-4
VERDE, PARA SALADAS E FRUTAS

HI151-3
AMARELO, PARA CARNE COZINHADA

Termometro Checktemp®4

A temperatura é uma medicdo essencial no que respeita a comida. Uma leitura da temperatura
permite-lhe saber quando a refeicdo esta cozinhada em seguranca ou ajudar a monitorizacdo as
condicGes de preservacdo e distribuicdo de alimentos.

De elevada precisdo e leitura rapida numa gama de medicdo de -50 a 300 °C, o Checktemp 4 assegura
que os alimentos sdo cozinhados e conservados a temperaturaideal.

HI151-2
AZUL, PARA PEIXE CRU

Pl

HI151-5
CASTANHO, PARA VEGETAIS

NN

iInsfruments

www.hanna.pt




Os aditivos utilizam-se para
conferir cores mals atrativas
aos alimentos, melhorar

ou reforcar o seu sabor,
conservar o aspeto original
do alimento até ao seu

CONSUMO, aumentar o tempo
de conservacao, ou substituir
nutrientes de valor calorico
nos produtos light

Os aditivos alimentares sdo substancias de origem natural ou sintética,
que se adicionam aos alimentos com o objetivo de melhorarem
determinadas caracteristicas como o sabor, a cor, a durabilidade, entre
outras.

Podem ser adicionados em diversas etapas do processamento de um
produto alimentar, desde o processo de fabrico, a transformacéo, ao
acondicionamento, ao transporte e ao armazenamento.

Para serem considerados seguros para consumo, na dose diaria
recomendavel, ttm que pertencer a uma lista de aditivos alimentares
regulada por legislagéo propria, tanto em Portugal como em todos os
paises da Unido Europeia. Devem ser obrigatoriamente descriminados nos
rotulos alimentares, onde séo identificados pelo nome da substancia ou
identificados pelo codigo “E” seguido de 3 ou 4 algarismos.



ALGUNS TIPOS
DE ADITIVOS
ALIMENTARES:

Corantes

Substancias adicionadas a um género
alimenticio para acentuar, restituir ou
alterar a sua cor original e torna-lo mais
atrativo.

Conservantes

Conservantes alimentares sao
substancias que prolongam a
duracéo dos alimentos, protegendo-
os contra a deterioracdo causada por
microrganismos.

Antioxidantes

Um antioxidante é uma substancia

que protege os alimentos contra as
alterag¢des provocadas pelo contacto
com o ar, prolongando a duragéo do
produto. Muitos alimentos possuem
naturalmente os seus proprios
antioxidantes como o acido ascorbico
ou a vitamina C. A maioria dos
antioxidantes naturais ndo apresenta
efeitos secundarios. No entanto, alguns
podem trazer problemas como € o caso
dos antioxidantes sintéticos.

Emulsionantes, estabilizantes,
espessantes e gelificantes

S&o adicionados a maioria dos
alimentos processados, para adicionar
textura e prolongar a data de validade.
Os emulsionantes alimentares tornam
possivel a formagdo ou a manutengéo
de uma mistura homogénea, como 6leo
e agua, por exemplo. Os estabilizantes
tornam possivel a manutencgéo do

estado fisico-quimico dos géneros
alimenticios, os espessantes
alimentares aumentam a viscosidade e
os gelificantes dao textura através da
formagéo de um gel.

Antiaglomerantes

Séao substancias que evitam que

se formem aglomerados de certos
produtos alimentares. Por exemplo, o
carbonato de magnésio € adicionado
ao sal de mesa com o objetivo de
permitir que este se desloque e saia
facilmente do saleiro.

Intensificadores de sabor

Substancias que intensificam o sabor
e/ou o cheiro dos géneros alimenticios.

Agentes de revestimento

Substancias que, quando aplicadas

na superficie externa dos géneros
alimenticios, Ihes conferem uma
aparéncia brilhante ou um revestimento
protetor.

Edulcorantes

Também conhecidos como adogantes,
sdo substancias utilizadas para
conferir um sabor doce aos géneros
alimenticios.

A partida, quanto mais
colorido (excepto se a
coloracao for realmente
uma caracteristica natural),
transformado ou elaborado
for um produto, maior é

a probabilidade de conter
multiplos aditivos,
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[ VANTAGENS E

DESVANTAGENS
DOS ADITIVOS
ALIMENTARES

As vantagens dos aditivos alimentares
sd0, acima de tudo, técnicas e
comerciais:

* prolongam o tempo de vida dos
produtos nas prateleiras.

* realgcam carateristicas que, de forma
natural, ndo existiriam, garantindo
assim um sabor mais intenso e um
aspeto atrativo.

+ aumentam a producao gracas aos
levedantes e aos agentes de volume.

A sua autorizacgéo legal baseia-se na
dose diaria admissivel, para néo haver
efeitos adversos para a saude. No
entanto é preciso ter em consideracéo
que, ao longo do dia, s&o consumidos
diferentes produtos com aditivos
autorizados por lei, resultando num
verdadeiro cocktail diario de aditivos
alimentares.

L AN

Apesarem de serem regulamentados,
para poderem ser consumidos sem
perigo, varias investigacdes, algumas
delas publicadas na revista “Cancer
Research”, tém alertado para o seu
perigo potencial:

+ Os emulsionantes alimentares podem
alterar as bactérias intestinais,
promovendo a inflamacéo intestinal e
0 cancro colo-retal.

« Corantes alimentares encontrados
nos refrigerantes, sumos e molhos
podem causar efeitos negativos na
atividade e na atencdo das criancas.
Estes sdo os mais perigosos: azul
(E133), vermelho (E124) amarelos
(E110 e E102).

* Nos conservantes alimentares,
0 nitrato de sddio € um dos mais
polémicos. Considerada uma
substancia cancerigena é utilizada,
essencialmente, em produtos de
charcutaria , fumados e carnes
embaladas. Também funciona como
fixante de cor, tornando a carne velha
num vermelho fresco.

Higienizacdo de pavimentos em profundidade

www.dmcar.pt

Solicite informagdo ou demonstragdo gratuita de uma Gmatic!

Garante

Legionella

Contacte-nos: 231 929 585

Fomos nos, consumidores, que
pedimos a industria alimentar produtos
mais estaladicos, menos pereciveis,
mais light, etc., originando uma
disponibilidade de alimentos enorme.
Esquecemo-nos ja o que séo produtos
de época e acabamos por consumir
0 que encontrdmos disponivel nos
supermercados, confiantes que
por serem naturais sao produtos
saudaveis.

Por outro lado, apesar de aprovados
e regulamentados numa lista oficial
de aditivos alimentares permitidos, é
importante ter em mente que o que

€ verdade hoje, amanha podera ja
néo o ser. Depois de autorizados, os
aditivos podem ser reavaliados se
surgir alguma suspeita sobre a sua
inocuidade e o facto é que a lista tem
sido alterada desde o inicio.

dmcar

Lavadora de Pavimentos alimentada a bateria,
compacta de alta qualidade, fabricada em ago
inoxidavel (AISI 304).

Elevado desempenho ao nivel da sucgdo, limpeza e
higiene, tornando-a altamente eficiente.

Cumprimento da Legislagdo: HACCP e CE 852/2004
Uso de dgua quente (até 682 C), prevenindo

|




APROVADAS ALTERAGOES
AO REGIME DAS PRATICAS
INDIVIDUAIS RESTRITIVASE

DO COMERCIO Be.

O Decreto-Lei n° 128/2019, de 29 de agosto, publicado em DRE, altera o
regime aplicavel as praticas individuais restritivas do comércio, as quais

se destacam:
Alteracoes

+ Passa a aplicar-se este regime as
praticas comerciais que ocorram
em Portugal e ndo apenas aquelas
que ocorram entre empresas
estabelecidas no nosso pais.

Introduz-se o principio da
reciprocidade nos contratos e
acordos entre empresas.

Prevé-se a obrigacao de reducéao
a escrito de todos os documentos

negociais (como tabelas de pregos,

condi¢des de venda, contratos de
fornecimento) e a sua manuteng¢ao
por um periodo de 3 anos, em
arquivo fisico ou digital.

Clarificam-se quais os elementos
que podem ser considerados na
determinagao do preco de compra
efetivo, para efeitos de aferir da
existéncia de uma venda com
prejuizo.

Proibe-se a pratica negocial
que conS|sta na previséo de
atuais exorbitantes

* Proibe-se a dedugao, por uma

="

+ Garante-se a confldenplahdade y
de quem denuncia (por exemplo,
empresas ou associagbes
empresariais) praticas restrltlvas

empresa em relacéo a outra, de
valores aos montantes da faturacéo
devidos pelo fornecimento de

bens ou prestacao de servicos, proibidas. e el
quando né&o estejam devidamente q~ - '
discriminados os motivos a Vantagens _.r. -

que se referem e a outra parte
se pronuncie desfavoravel e
fundamentadamente no prazo de
25 dias.

* Reforga a transparéncia
nas relacoes comerciais e
o equilibrio das posmoesv ;
negociais entre os

Estende-se a proibi¢do de -
operadores econdmicos.

algumas praticas dirigidas a micro
Ou pequenas empresas, que
apenas eram aplicaveis ao setor + Garante maior coesao &

agroalimentar, a todos os setores sistémica entre os regimes da

de atividade, gonferti”df"se t° : concorréncia e das praticas

mesmo grau de protecdo a todas as L ! o

empresas de pequena dimenséo. mdlv!du.als restritivas do
comercio.

Clarifica-se que os operadores
econémicos (produtores e
fabricantes, por exemplo) além de
estarem obrigados a possuir tabelas
de precos com as condi¢des de
venda, estdo também obrigados

a faculta-las sempre que forem
pedidas.

- Reforca a capacidade de
peracao, fiscalizagéo e
tigacao da ASAE.

A ASAE passa a poder, com garater
de urgéncia, desencadea;.ag()es
para impedir praticas negociais
abusivas, qug possam afetar o
normal funclonamento do mercado
e pér em causa o interessepublico.




ANCIPA
MANTEM
CERTIFICAGAO
AO SGQ

A APCER - Associacéo Portuguesa
de Certificacao certificou, uma

vez mais, que o Sistema de

Gestéo da Politica de Qualidade

da ANCIPA implementado nos
servicos prestados aos Associados:
promog¢ao, comunicagdo, consultoria
e formacgdo; cumpre os requisitos da
norma NP EN ISO 9001:2015.

Passado o processo de auditoria e
reunidas todas as condi¢cbes para

a manutencéao da certificagéo ao
Sistema de Gestao da Qualidade

da Associacdo, cumpre-nos dar
continuidade ao trabalho até agora
desenvolvido com foco no associado
e nas partes interessadas, formacao
dos colaboradores, trabalho em
parceria, € no reforco de um impacto
positivo na Sociedade.




FILEIRA

tssiosall PORTUGUESA

ANUGA COM

PRESENCA DE PESCADO NA
NACIONAL CONQUISTA DO

A fileira portuguesa de peixe e
marisco participou em peso na
TUTTOFOOD, a maior feira italiana
dedicada ao setor alimentar e
também a com maior vocacéao
internacional. A ALIF (Associacao
da Industria Alimentar do Frio)
organizou uma participacao
conjunta de empresas lusas

no certame, que decorreu
durante 4 dias, em Milao.

MERCADO ITALIANO

Gelpeixe, Soguima, Mar Ibérica,
Mar Fresco, Frijobel, Sr. Bacalhau
e a empresa publica Docapesca
aceitaram o desafio da ALIF

para partilhar o espaco do stand
“Portugal”.

Portugal esta mesmo no Top 10 dos
paises com mais expositores na
TUTTOFOOQOD, revelou Paola Sarco,
Exhibition Manager da feira. A par
com Espanha, Reino Unido, Franca,
Alemanha, Grécia, China, Tailandia,
EUA e Peru.

No total, estiveram representadas no
certame mais de 2900 marcas de 43
paises. A organizacdo também levou
a Mildao compradores de 100 paises.



ANCIPA ASSINA
COMPROMISSO DE
REFORMULAGAO NUTRICIONAL

A ANCIPA integrou o compromisso
de reformulacgao nutricional,
espelhado na assinatura de um
protocolo entre a FIPA, a APED,

o Instituto Dr. Ricardo Jorge e a
Direcao-Geral da Saude.

Para além da representatividade
das diversas associacoes setoriais
envolvidas, este processo ganha
um elemento inovador, pelo facto

de incorporar um robusto sistema
de monitorizagé@o independente,
conduzido pela Nielsen e pelo
Instituto Nacional de Saude, que ira
permitir monitorizar a evolu¢ao da
composicéo nutricional dos produtos
que representam 80% das vendas
das varias categorias, apresentando
balancos anuais com base na média
ponderada por volume de vendas,

ANCIPA assume compromisso
para metas de reformulacao
dos teores de sal nas batatas
fritas e snacks salgados

0 que canaliza os processos de
reformulacdo para os produtos mais
consumidos.

Os acordos alcangados resultam de
um ano de trabalho conjunto entre
as associagdes empresariais e 0
Ministério da Saude e enquadram-
se na Estratégia Integrada para a
Promocao da Alimentacao Saudavel
(EIPAS), que tem vindo a ser
operacionalizada pela Direcao-Geral
da Saude.

Para a reducéo do teor de sal,
encontram-se abrangidas pelo
protocolo as seguintes categorias
de produtos alimentares: a)

Batatas fritas e snacks salgados;

b) Cereais de pequeno-almoco; c)
P&o de fabrico proprio; d) Refeicbes
refrigeradas e congeladas take
away pré-embaladas; e) Sopas pré-
embaladas prontas a consumir.

Para a reducao do teor de acgUcar,
encontram-se abrangidas pelo
presente protocolo as seguintes
categorias de produtos alimentares:
a) Cereais de pequeno-almoco;

b) logurtes e leites fermentados;

c) Leites achocolatados; d) Leite
escolar achocolatado; €) Néctares de
fruta; f) Bebidas refrigerantes.

Para a reducao do teor de acidos
gordos trans artificiais, encontram-
se abrangidas pelo protocolo, as
gorduras de origem industrial para
o fabrico de produtos alimentares.

~ Todas as referéncias a acidos gordos

trans artificiais referem-se aos acidos
gordos que apresentam pelo menos
uma ligagcéo dupla ndo conjugada
nomeadamente interrompida por,
pelo menos, um grupo metileno entre
atomos de carbono na configuragéo
trans, com excegao dos acidos
gordos trans naturalmente presentes
em lipidos de origem animal. Dado
ndo estarem ainda reunidas todas

as condicdes para iniciar 0 processo
de reformulacdo das categorias dos
queijos, fiambres, bolachas, bolaria e
tostas, os envolvidos comprometem-
se a chegar, logo que possivel, a

um entendimento e a promover

a celebracao dos respetivos
compromissos setoriais.

No ambito do compromisso
estabelecido pela ANCIPA na
categoria de batatas fritas e snacks,
salgados e, tendo presente que as
principais empresas a operar no ¥
mercado estdo a trabalhar ha mais
de 10 anos na concretizacao dos
objetivos de reformulacao para o
mercado nacional, tendo alcan¢ado
em conjunto, redu¢des da média
ponderada na ordem 15% nos
ultimos 10 anos, o setor vem assumir
0 compromisso de prosseguir a sua
participacéo ativa neste designio
com o objetivo de reduzir o contetdo
de sal nas batatas fritas e snaeks
salgados (inclui snacks de cereais

ou batata) em 12% em média
ponderada, até 31 de dezembro de
2022.

A monitorizacao do
compromisso é conduzida
pela Nielsen e pelo Instituto
Nacional de Saude
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PUBLICIDADES DIRIGIDA A

MENORES DE 16 ANOS

O documento estéa disponivel
através do link: https://
nutrimento.pt/activeapp/wp-
content/uploads/2019/08/

Manual-de-perfil-nutricional-
restric%CC%A70%CC%83es-a-
publicidade-alimentar.pdf

A Lei n.° 30/2019, de 23 de abril,
veio proceder a 14.2 alteracao ao
Codigo da Publicidade,
pelo Decreto-Lei n.°
de outubro, introduzin
a publicidade dirigida
16 anos de géneros ali
bebidas que contenham el
energeético, teor de sal, aguc
gordos saturados e acidos go
trans.

Neste ambito foram atribuidas
DGS — Diregao Geral da Saude
competéncias para definir os va
a ter em conta na identificagcdo de

elevado valor energético, teor de sal,

acucar, acidos gordos saturados e
acidos gordos trans.

O Despacho n.° 7450-A/2019, ja
publicado pela DGS, estabelece os
referidos valores, produzindo efeitos
60 dias apos a sua publicacéo.

Paralelamente a publicacdo do
Despacho, a DGS disponibilizou
no seu website o racional que
utilizou para a definicdo dos perfis
nutricionais dos alimentos que
devem ser tidos em conta para
limitar a publicidade alimentar
dirigida a criangas.

Legislacao Nacional

Lei n° 76/2019 - Diario da Republica n.°
167/2019, Série | de 2019-09-02

Assembleia da Republica

Determina a ndo utilizagéo e nao
disponibilizagao de louca de pléstico de
utilizacdo Unica nas atividades do setor de
restauragdo e/ou bebidas e no comércio
aretalho.

Decreto-Lei n° 131/2019, aprova o
Regulamento de Instalacéo e de
Funcionamento de Recipientes sob
Pressao Simples e de Equipamentos
sob Presséo.

Lei n.° 34/2019 - Diario da Republica n.°
98/2019, Série | de 2019-05-22

Assembleia da Republica

Define os critérios de selecdo e aquisicao
de produtos alimentares, promovendo o
consumo sustentavel de produgéo local
nas cantinas e refeitorios pablicos

Lei n.° 25/2019 - Diério da Republica n.°
60/2019, Série | de 2019-03-26

Assembleia da Republica

Quarta alteragéo a lei-quadro das
contraordenacdes ambientais,
consagrando o principio do ndo
aviso prévio de agdes de inspecéo e
fiscalizacao

Diretiva (UE) 2019/904 do Parlamento
Europeu e do Conselho, de 5 de junho
de 2019, relativa a redugéo do impacto

de determinados produtos de plastico no
ambiente (Diretiva SUP).

Regulamento (UE) 2019/801 da Comisséo,
de 17 de maio de 2019, que altera 0 anexo
Il do Regulamento (CE) n° 1333/2008 do
Parlamento Europeu e do Conselho no
que diz respeito a utilizagéo de mono e
diglicéridos de acidos gordos (E 471) em
determinadas frutas frescas.

Regulamento (UE) 2019/800 da
Comissao, de 17 de maio de 2019, que
altera o anexo Il do Regulamento (CE)
n° 1333/2008 do Parlamento Europeu e
do Conselho no que se refere a extensao
da utilizagdo de cido carminico, carmina
(E 120) em determinados produtos a
base de carne tradicionais nos territorios
ultramarinos franceses;

Regulamento (UE) 2019/799 da
Comissao, de 17 de maio de 2019, que
altera o anexo | do Regulamento (CE) n°
1334/2008 do Parlamento Europeu e do
Conselho no que diz respeito a retirada da
lista da Unido da substéncia aromatizante
furan-2(5H)-ona.

Regulamento de Execugao (UE)
2019/760 da Comissao, de 13 de maio
de 2019, que autoriza a colocacao

no mercado de biomassa da levedura
Yarrowia lipolytica como novo alimento, ao
abrigo do Regulamento (UE) 2015/2283 do
Parlamento Europeu e do Conselho, e que
altera o Regulamento de Execug@o (UE)
2017/2470 da Comisséo.

Regulamento (UE) 2019/759, da

Comissao, de 13 de maio de 2019, que
estabelece medidas transitorias para a
aplicagdo de requisitos de satde publica
as importagdes de géneros alimenticios
que contenham tanto produtos de origem
vegetal como produtos transformados de
origem animal (produtos compostos).

Decisdo Delegada (UE) 2019/708 da
Comissao, de 15 de fevereiro de 2019,
que complementa a Diretiva 2003/87/CE
do Parlamento Europeu e do Conselho no
respeitante a determinacdo dos setores

e subsetores considerados expostos ao
risco de fuga de carbono no periodo de
202122030

Regulamento de Execucéo (UE)
2019/456 da Comisséo, de 20 de marco
de 2019, que autoriza a alteragao das
especificacdes do novo alimento 6leo

de semente de coentros de Coriandrum
sativum ao abrigo do Regulamento (UE)
2015/2283 do Parlamento Europeu e do
Conselho e que altera 0 Regulamento de
Execugéo (UE) 2017/2470 da Comissao.

Regulamento de Execucao (UE)
2019/388 da Comissao, de 11

de margo de 2019, que autoriza a
alteragdo das especificagdes do novo
alimento 2'-fucosil-lactose produzida
com Escherichia coli K-12 ao abrigo

do Regulamento (UE) 2015/2283 do
Parlamento Europeu e do Conselho e que
altera o Regulamento de Execug@o (UE)
2017/2470 da Comiss&o.

Regulamento de Execugao (UE)
2019/387 da Comiss@o, de 11 de margo
de 2019, que autoriza a extensao da
utilizagdo do dleo de Schizochytrium sp.
(ATCC PTA-9695) como novo alimento e

a alteracdo da designacao e do requisito
especifico de rotulagem do dleo de
Schizochytrium sp. (ATCC PTA-9695) ao
abrigo do Regulamento (UE) 2015/2283 do
Parlamento Europeu e do Conselho, e que
altera 0 Regulamento de Execugao (UE)
2017/2470 da Comissao;

Retificagdo do Regulamento (UE)
2018/1497 que altera o anexo Il do
Regulamento (CE) n° 1333/2008 do
Parlamento Europeu e do Conselho no
que diz respeito a categoria de géneros
alimenticios 17 e a utilizagdo de aditivos
alimentares em suplementos alimentares

Regulamento (UE) 2019/343 da
Comissdo, de 28 de fevereiro de 2019,
que estabelece derrogacdes ao artigo 1°,
n° 3, do Regulamento (CE) n® 1924/2006
do Parlamento Europeu e do Conselho,
relativo as alegagdes nutricionais e de
salide sobre os alimentos, no que diz
respeito a utilizacdo de determinados
descritores genéricos.



FALTAS POR MOTIVO DE
FALECIMENTO DE FAMILIAR

O tema em titulo, abarcando duas
questdes, desde que as faltas ao
trabalho justificadas e sem perda
de retribuicdo, foram previstas na
lei, sempre foi discutido na doutrina
e jurisprudéncia jus-laboral, sem
que se apresentasse uma solucéo
definitiva, no entanto, recentemente,
face a posicéo adotada em nota
técnica (n° 7, de agosto de 2018)
da ACT, podera pensar-se que 0
assunto se encontra encerrado.
Assim ndo o entendemos, como
adiante procuraremos demonstrar.

O art® 249°, n° 2, b) e art® 251°

do Codigo do Trabalho, fixa
imperativamente, quais as faltas
por motivo de luto que o legislador
entende por justificadas:

a) Até cinco dias consecutivos
por falecimento de cénjuge nao
separado, ou de parente ou
afim no 1° grau da linha reta
(pais, padastro, madastra, filhos,
s0gros, genros, noras, enteados)
e até dois dias consecutivos
relativamente a outros parentes ou
afins na linha reta (avés e bisavos,
netos, irméos e cunhados, do
proprio ou do conjuge).

Sobre a contagem destas faltas
desde logo se coloca a questao do
inicio da mesma.

Quanto a este ponto ndo existem
assinalaveis divergéncias, estando
assente que, se o falecimento ocorrer
no final do dia, ap6s o cumprimento
pelo trabalhador da sua jornada de
trabalho, as faltas justificadas iniciam
a contagem no dia seguinte.

Distinta questéo, de maior relevancia,
e onde nao ha entendimento
unanime, é a da contabilizagéo

ou nao dos dias de descanso
intercorrentes na contagem das faltas
em apreco.

Alguns autores, alguma
jurisprudéncia (decisdes de Tribunais
em casos concretos) e agora a

ACT, perfilham o entendimento

de que “é obvio que nesses dias

(os concedidos pelo Codigo

do Trabalho), ndo poderao ser
computados os dias de descanso

e / ou feriados intercorrentes, pela
simples razdo de que nestes ndo se
verifica qualquer falta ao trabalho,
concluindo que néo se trata de cinco
dias consecutivos de calendario,
mas sim de cinco dias consecutivos
de falta ao trabalho, ou seja, os dias
seguidos tém de ser de reporte a
dias de trabalho para que se possa
falar em falta.

Nao concordamos.

Ha que procurar as razbes que
levaram a atribuir justificagéo as
faltas em raz&o do falecimento de
parente ou fim.

Seguramente que o fez para que:

- O trabalhador possa participar
nas cerimonias funebres sem
constrangimentos de tempo,
sendo certo que longas viagens
s80 possiveis nestes tempos de
“deslocalizados”

O trabalhador possa intervir

em atos formais e burocraticos
decorrentes do falecimento, se for
0 caso.

Seja possivel prestar apoio e auxilio
a outros parentes ou afins, que
deles caregam em resultado do
oObito.

Se possa psicologicamente
recompor, caso a perda tenha sido
grande e sentida, podendo ainda
ndo estar em condi¢des para poder
prestar cabalmente os seus deveres
laborais.

Sendo assim, como é, faz sentido
que os dias de nojo se suspendam
em dias de descanso ou feriados?
(apenas, normalmente, num item, o
das formalidades e burocracias).

Por outro lado, ha que entender

que faltar ao servico, recebendo
vencimento, nesses dias, néo é

num prémio em resultado da morte
de alguém préximo (o que seria
chocante), mas antes uma justificada
generosidade do legislador.

Entédo e o decisivo argumento
utilizado pela ACT e companhia, de
que nao havendo obrigatoriedade de
prestacdo de trabalho ndo ha falta?

N&o nos convence; um exemplo:

Um trabalhador com jornada de 22
a 6° feira a quem falece o Pai ao
Domingo, pode faltar 5 dias, de 2% a
6? feira.

O “pode” & empregue pelo legislador
como possibilidade, ndo como
necessidade.

O “até” indicia que é possivel que
sejam menos dias do que 0s cinco,
mais é que nao poderao ser.

Note-se que é o mesmo artigo

do Codigo (249°) que prevé as
faltas por casamento e as faltas
por falecimento, sendo que para
aquelas sao previstas 15 dias
seguidos (expresséo equivalente e
consecutivas) de faltas, mas nestes
casos ha entendimento comum (tanto
quanto nos é dado saber), que por
dias seguidos se considerem dias
Uteis e ndo Uteis, estando incluidos
fins de semana e feriados.

Quanto a questéo do adiamento
ou suspensao do gozo de férias
no caso de falecimento de parente
ou afim também nao perfilhamos



este entendimento da ACT, que
afirma “ndo depende da vontade do
trabalhador e impossibilita 0 gozo do
direito a férias que visa o descanso e
recuperacao fisica do trabalhador.

Concordamos antes com sentenca
proferida pelo Tribunal de Trabalho
de Aveiro, no sentido de a morte

de um familiar n&o interromper
automaticamente o gozo das férias,
sendo necessario que o trabalhador
alegue e prove que tal 6bito o
impediu efetivamente de continuar o
gozo normal das suas férias.

A finalizar, convém esclarecer que
a nota técnica / parecer, da ACT,
néo se reveste de forga juridica
obrigatéria ou mesmo especial.

Linha Recta
(ascendente)

CONJUGUE
5dias

Pessoas que vivam| —— BV CIVET Lo : 8 ——

em comunhao
devidae
habitacdo com
o trabalhador
2dias

Linha Recta
(descendente)

3°grau
Bisavo/Bisavo
(do préprio ou do conjugue)
2dias
2° grau
Avo/Avo
(do préprio ou do conjugue)

2dias

1°grau
Pai/Mae
Sogro/Sogra
Padrasto/Madrasta
5dias

1° grau
Filho/Filha
Enteado/Enteada
Genro/Nora
5dias

2° grau
Neto/Neta
(do préprio ou do conjugue)
2dias
3°grau
Bisneto/Bisneta
(do préprio ou do conjugue)

2dias

Linha
Colateral

2° grau
irmao ou Irma
Cunhado ou Cunhada
2dias

3°grau
Tio/Tia
Sobrinhos
nada

4° grau
Primos
nada

ACT DISPONIBILIZA SIMULADOR

DE CREDITOS DE FORMAGAO

Desde o passado dia 22 de
maio que a Autoridade para as
Condigdes do Trabalho (ACT)
disponibiliza, o simulador de
créditos de formacéo.

As horas de formagéo que
nao sejam asseguradas
pelo empregador podem ser

transformadas em crédito de
horas para formagéo conferindo
ao trabalhador direito a retribuicao

correspondente.

como se calculam os valores
previstos na lei resultantes do
direito a formagéo para as situagoes

de cessacao dos contratos de

trabalho.

O simulador vem dar resposta a

uma necessidade sentida pelas
pessoas que procuram 0 Servigo

informativo da ACT para saber

Para aceder a esta ferramenta visite
o site da ACT www.act.gov.p
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Com a publicagéo da Lei n° 93/2019
de 4 de Setembro, o Codigo do
Trabalho foi sujeito a diversas
alteracGes, em vigor desde 1 de
outubro.

A duracdo maxima acumulada do
contrato de trabalho a termo certo,
incluindo renovacées, baixa de trés
para dois anos e a duragao maxima
do contrato de trabalho a termo
incerto baixa de seis para quatro
anos (uma das mais significativas
alteragoes).

As renovagdes dos contratos de
trabalho a termo certo passam a
nao poder exceder a duragdo do
contrato inicial.

Passa a nao ser fundamento de
contrato a termo o facto de se tratar
de trabalhador a procura do primeiro
emprego ou de desempregado de
longa duracgéao.

Mantém-se a possibilidade de
contratar a termo quando em causa
estéa o inicio de funcionamento

de empresa ou estabelecimento.
Mas essa possibilidade fica restrita
as micro, pequenas e médias
empresas (PME).

LA VIR

= aEn |

e

E.introduzido um limite maximo de %

ls-seis renovacgdes ao contrato de

trabalho temporario celebrado a

stermo certo, 0 que n&o existia ate

agora. Esta regra néo se aplica em
casos de substituicdo de trabalhador
ausente, sem que a sua auséncia
seja imputavel ao empregador,
como situagdes de doenca,
acidente, licengas parentais e outras
equiparaveis.

"O‘periodo experimental passa de 90

para 180 dias para os contratos sem
termo celebrados com trabalhador *
a procura do primeiro’emprego ou
desempregado de longa duragao.

Até agora, 0s°180 dias eram apenas
aplicaveis aos trabalhadores com

. cargos de complexidade técnica,

elevado grau de responsabilidade
ou que pressuponham uma especial
qualificagéo.

Mantém-se o periodo’experimental
de 240 dias para os_cargos de
direcdo ou superiores.

Os’estagios sdo contabilizados para
efeitos de periodo experimental,
desde que sejam realizados para

a mesma atividade e no mesmo
empregador.

FORMAGAO ANCIPA

Gestao do Risco

Transicao da IS0 22000:2018

Alergénios: Rotulagem e Gestao do Risco

Data

14 nov

26 nov

28 nov

™
1:'.:_- ,‘."- PR i-“ L N
e ;:E‘;-, i y ik &

2 fimero de horas de formacao
Ique cada trabalhador tem direito

,.ahualmente € aumentado de 35 para
“40 horas.

- O'regime de banco de horas deixa de

poder ser implementado por acordo
individual entre o trabalhador e a
entidade empregadora, mantendo-

se a possibilidade de ser instituido

por instrumento de regulamentacao
coletiva de trabalho e também por
acordos de grupo celebrados mediante
a aprovacéo, em referendo, pelos
trabalhadores da equipa, sec¢ao ou
unidade econémica a abranger, sendo
obrig?téria comunicagéo a ACT.

"
w 4

£/ Os .banéos de horas instituidos por

acordo'individual que j& estejam em
aplicagéao antes da entrada em vigor
da nova legislacao cessam no:prazo
maximo.de um ano a contar da entrada
em vigor das alteracbes ao Codigo

do Trabalho, ou seja, até ao dia 01 de
outubro de 2020.

AlteracGes que vao entrar em vigor nao
se aplicam aos contratos em curso.

Preco com IVA incluido

Nao

Local

Lisboa

Lisboa

Lisboa

Duracao

7 horas

7 horas

4 horas

Associado Associado

70€ 95€

70€ 95€

40€




BENEFICIOS

- 7% nas avencas definidas

- 10% nos valores extra a faturar

Av:2 General Eduardo Galhardo, Edificio Nucase, 115
2775-564 Carcavelos | Tel: 21 458 5700 | Fax: 21 458 5799

Contabilidade | Gestao administrativa de recursos humanos,
Consultoria de gestdo - Consultoria fiscal

plano

Conautores

BENEFiCIOS

CondigOes especiais para Associados

PLANO CONSULTORES

Rua Professor Prado Coelho, 25B | 1600-651 Lishoa

Tel: +351 210 961 772 | Fax: +351 210 961 772

Email: geral@plano.pt

Estudos e projectos de licenciamento de estabelecimentos
alimentares; Desenvolvimento de produtos com estudos de vida
(til; outros.

L
ek

orrmaddi fete & s

BENEFICIOS

CondicOes especiais para Associados

Rua Sociedade Farmacéutica, 3
1169-074 LISBOA (Sede)

Tel.: 2131124 00 | Fax.: 21 311 24 24
cecoa@cecoa.pt

Formagao, Workshops; Seminarios

BENEFICIOS
Propostas com desconto optimizado

©

Clinica Médica Dentdria $
Dr. Cunha Coutinho

Desconto de 50% sobre o0s pregos da tabela

em practica na clinica

Av. Guerra Junqueira N° 21 - 4° Esq | 1000-166 Lishoa | Telefone:
218 499 966 | Fax: 218 499 966

Estomatologia | Prétese Dentdria (fixa e removivel) | Odontope-
diatria e Ortodontia (aparelhos para correcgdo das desarmonias
dentarias em adultos e criangas) | Clinica Geral

BENEFiCIOS
CondigBes especiais para Associados

HOTEIS REAL

Rua Tomés Ribeiro, 115 | 1050-228 Lishoa

tel.: [+351] 213 199 500 | fax: [+351] 213 199 50
realpalacio@hoteisreal.com

Alojamento; aluguer de salas

Y vicie

BENEFICIOS

Condicoes especiais para Associados

Rua Engenheiro Frederico Ulrich, 2650 | 4470-605 Moreira
da Maia

Tel: 220 930 978 | Fax: 220 930 978 | Email: admin@
vigiesolutions.com

Equipamentos de monitorizacdo de frio e quente; Apoio na
manutengdo curativa dos sistemas, com suporte a calibragdo
com equipamentos de substituigao.

DRAFTOMORROW

BENEFICIOS
CondicOes especiais para Associados

- N Lt :'E S1DAallri
#% LUSOFONA
BENEFICIOS

Condicoes especiais para Associados

UNIVERSIDADE LUSOFONA

SESC - SOCIEDADE DE ESTUDOS SUPERIORES E CULTURAIS, S.A.
Campo Grande, 376, 1749 - 024 Lisboa, Tel.: 217 515 500
Fax: 21 757 7006 - info@ulusofona.pt

Formagé&o em contexto de trabalho

BENEFICIOS
Condicoes especiais para Associados

CABIMPLANT
T: 0034 93 3683348 | Email: amg@cabinplant
www.cabinplant.com

Solugdes de produgdo sob medida para a industria alimentar.
Solugdes de pesagem com multicabegais e embalagem.

#° . ESTEVES ALVES
“~ & CARVALHO. LDA.

BENEFICIOS

Condicoes especiais para Associados

ESTEVES ALVES & CARVALHO, LDA
Rua Alexandre Herculano N°80
4750-107 Arcozelo — Barcelos

Tel.: 253814911  Fax.: 253814 874
geral@Estevesalvescarvalho.pt

Equipamentos e acessorios para a industria alimentar

POLITECNICO ==
= LEIRIA i

BENEFICIOS
Condices especiais para Associados

STRAPEX EMBALAGEM, LDA.

Estrada da Outurela, 121 | 2794-051 Carnaxide

Telf. +351 21 416 47 82 | Fax: +351 21 418 32 92

E-mail: sales@strapex.pt | www.strapex.pt

Solugdes para o acondicionamento e seguranca no transporte das

mercadorias dos varios segmentos de mercado, tais como, produgéo,

comércio e logistica (envolvimento, cintagem, colagem, etc.)

) aJcer”

BENEFICIOS

Condicoes especiais para Associados

APCER - ASSOCIA(}T\O PORTUGUESA DE CERTIFICAQAO
Avenida Dr. Anténio;

Edificio de Servicos da Exponor, 2°andar

4450-617 Leca da Palmeira

Tel: +351 229 993 600 | Fax: +351 229 993 601

Certificacdo; Educagdo e formagéo; Auditoria e inspecgao;

U CONSULAI

BENEFICIOS

Condices Especiais para Associados

Rua da Junqueira | Centro de Congressos de Lisboa, Piso 1,
Sala 4 | 1300-307 Lishoa | Tel.: 213 629 553 | Fax: 213 621
091 | Email: consulai@consulai.com

Estudos, Projectos e Elaboragéo de candidaturas a apoios
comunitérios; Desenvolvimento de novos produtos. Estratégias
de Marketing e Internacionalizagdo; Ambiente, Qualidade e
Seguranca Alimentar

E associado da ANCIPA?

DRAFTOMORROW LDA

Av. Julio Dinis, 23, 1° esg° | 1050-130 Lishoa
geral@draftomorrow.org
www.draftomorrow.org

Consultoria e formagdo profissional

Desconto de 10% em servigos laboratoriais

Complexo ISQ/ Edificio F2 | Av. Prof. Dr. Cavaco Silva, 33; Taguspark
| 2780-994 Porto Salvo

TEL.: 21422 90 16 | FAX: 21 422 90 57

Ensaios sobre embalagens e materiais de embalagem e produtos de
grande consumo; Assisténcia técnica, estudos e pareceres (verifica-
¢ao da conformidade com requisitos legais, adequabilidade produto/
embalagem, optimizagdo de especificagdes)

= Medipreve

Witioia oo it

BENEFICIOS
Desconto de 10% sobre 0s precos da tabela em
préctica para 0s Associados da ANCIPA;
Implementacdo dos servicos de Seguranca e Sadde no
Trabalho concretizando as condicOes apresentadas em
proposta comercial (a verificar junto da ANCIPA).

Rua Castilho, 13-D - 8° Piso | 1250-066 Lishoa Tel.: 213 170
418 Fax: 213 170 489
Seguranca e Saude no Trabalho

INSTITUTO POLITECNICO DE LEIRIA

Santudrio de Nossa Senhora dos Remédios; 2520641 Peniche
Telf: +351 262 783 607/ Fax: +351 262 783 088

E-Mail: estm@ipleiria.pt

Cooperagdo no dominio da técnico e cientifico, bem como na
formac&o em contexto de trabalho.

MOVYNG

BENEFICIOS
CondicOes especiais para Associados face a
tabela de precos em vigor.

MOVYNG

Av. Gomes Pereira, 27 B - 1500-328 Lishoa

Telefone : +351 21 013 49 27

Departamento Comercial Lisboa

comercial@movyng.pt

Aluguer de frota automdvel com diferentes caracteristicas;

odisseias
BENEFICIOS

10% de desconto do valor final da
experiéncia para Associados

ODISSEIA

Av. das Descobertas N°59 3° Piso
2780-053 Oeiras | 214 589 807
corporate@odisseias.com
Vouchers de experiéncias;

Usufrura de condicdes especiais nos produtos e servicos da nossa rede de parceiros
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Temperaturas Negativas?
Solucoes Positivas
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EN 342 PORTUGAL

@Mangualde - Portugal @ +351 232 620 620 @ infochrgroup.pt

m hrgroup.pt facebook.com/hrgroup.pt instagram.com/hrgroup.pt




